


Focaccia al Formaggio • Torta di Mandorle • Gravlaks • Vitello tonnato • Gschwellti mit Chäs • Penne all’Arrabiata • Ostergit-
zi in Weisswein geschmort mit Bratkartoffeln • Bourride • Frutti di Bosco con Mascarpone • Lenguado a la Plancha • Griechischer  
Salat • Aprikosencreme • Almejas • Spinatroulade auf Sommersalat • Crema Catalana • Melocotón del Molino • Polenta con Tartufi 
• Kürbissuppe • Melanzane alla Parmigiana • Sole farçie • Räucherlachs auf Blinis mit Dillsauerrahm • Prosciutto di San Daniele con 
Rucola • Mangosalat mit Chilis • Trenette al Pesto Genovese • Honigmelone und Taleggio • Lenguado a la Plancha • Marrokanischer 
Gemüsetopf und Couscous • Geflügelterrine an Preiselbeersauce • Tarte fine aux Pommes • Fagioli all’Uccelletto • Schweinsfilet mit 
Zwetschgen und Nudeln • Estofado de Cordero • Moscardini affogati • Hirschpfeffer, Rotkraut und Spätzli • Peperonata • Gemü-
securry • Pesce Lupo al Forno • Truten-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzola und Nüssen • Pollo con Olive • Fondue • Nigiri-Sushi 
• Forelle mit Mandelkruste • Parfait Nougatine • Tacchino al Latte • Poulet mit Zitronenfüllung • Faraone con Patate • Marinierte 
Auberginen • Fenchelcarpaccio • Minestrone di Verdure • Gebrannte Creme mit Mandelkrokant • Lammkoteletts mit Linsengemüse 
• Sepie con Piselli • Cervelat mit Bürli • Ravioli di Magro • Ensalada Catalana • Gefüllte Zucchini • Lasagne verde • Dorade Bre-
tonne • Nudeln mit Eierschwämmli • Lenguado a la Plancha • Quiche au Fromage • Ensalada de Calamares • Risotto nero • Pizokel 
• Bami Goreng • Penne allo Zafferano con Zucchine e Gamberi • Conejo y Espanacas con Pasas • Waadtländer Saucisson und Speck 
mit Sauerkraut • Geflügelleber auf Safranrisotto • Cima alla Genovese • Mangoldgratin • Cebollas rellenas • Rosenblütenbowle •  
Ossobuco con Polenta • Fragole al Limone • Sformato al Gianduia • Peperoni all’Aceto Balsamico • Fried Rice • Carrée d’Agneau 
aux Herbes et Gratin Dauphinois • Asparagi al Limone e Olio • Mozzarella di Bufala con Pomodori e Basilico • Coniglio alla Ligu-
re • Guacamole y Tortillas • Loup de Mer au Four • Insalata di Polpo • Börek • Brasato al Barolo • Bündner Gerstensuppe • Fritura 
de Pescados • Bistecca al Limone • St-Pierre à la Nage • Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen • Bouillabaisse • Scaloppine di Vitello 
alla Pizzaiola • Tapenade • Crostini di Fegato • Chorizo y Queso • Gemüsestrudel mit Joghurtsauce • Antipasto misto • Pulpitos •  
Gefüllter Lachs • Petti di Pollo ripieno • Caponata Siciliana • Lust auf mehr? Oder einfach keine Lust zu kochen? Wir kommen. 

Crostini



Focaccia al Formaggio • Torta di Mandorle • Gravlaks • Vitello tonnato • Gschwellti mit Chäs • Penne all’Arrabiata • Ostergit-
zi in Weisswein geschmort mit Bratkartoffeln • Bourride • Frutti di Bosco con Mascarpone • Lenguado a la Plancha • Griechischer  
Salat • Aprikosencreme • Almejas • Spinatroulade auf Sommersalat • Crema Catalana • Melocotón del Molino • Polenta con Tartufi 
• Kürbissuppe • Melanzane alla Parmigiana • Sole farçie • Räucherlachs auf Blinis mit Dillsauerrahm • Prosciutto di San Daniele con 
Rucola • Mangosalat mit Chilis • Trenette al Pesto Genovese • Honigmelone und Taleggio • Lenguado a la Plancha • Marrokanischer 
Gemüsetopf und Couscous • Geflügelterrine an Preiselbeersauce • Tarte fine aux Pommes • Fagioli all’Uccelletto • Schweinsfilet mit 
Zwetschgen und Nudeln • Estofado de Cordero • Moscardini Affogati • Hirschpfeffer, Rotkraut und Spätzli • Peperonata • Gemü-
securry • Pesce Lupo al Forno • Truten-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzola und Nüssen • Pollo con Olive • Fondue • Nigiri-Sushi 
• Forelle mit Mandelkruste • Parfait Nougatine • Tacchino al Latte • Poulet mit Zitronenfüllung • Faraone con Patate • Marinierte 
Auberginen • Fenchelcarpaccio • Minestrone di Verdure • Gebrannte Creme mit Mandelkrokant • Lammkoteletts mit Linsengemüse 
• Sepie con Piselli • Cervelat mit Bürli • Ravioli di Magro • Ensalada Catalana • Gefüllte Zucchini • Lasagne verde • Dorade Bre-
tonne • Nudeln mit Eierschwämmli • Lenguado a la Plancha • Quiche au Fromage • Ensalada de Calamares • Risotto nero • Pizokel 
• Bami Goreng • Penne allo Zafferano con Zucchine e Gamberi • Conejo y Espanacas con Pasas • Waadtländer Saucisson und Speck 
mit Sauerkraut • Geflügelleber auf Safranrisotto • Cima alla Genovese • Mangoldgratin • Cebollas rellenas • Rosenblütenbowle •  
Ossobuco con Polenta • Fragole al Limone • Sformato al Gianduia • Peperoni all’Aceto Balsamico • Fried Rice • Carrée d’Agneau 
aux Herbes et Gratin Dauphinois • Asparagi al Limone e Olio • Mozzarella di Bufala con Pomodori e Basilico • Coniglio alla Ligu-
re • Guacamole y Tortillas • Loup de Mer au Four • Insalata di Polpo • Börek • Brasato al Barolo • Bündner Gerstensuppe • Fritura 
de Pescados • Bistecca al Limone • St-Pierre à la Nage • Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen • Bouillabaisse • Scaloppine di Vitello 
alla Pizzaiola • Tapenade • Crostini di Fegato • Chorizo y Queso • Gemüsestrudel mit Joghurtsauce • Antipasto misto • Pulpitos •  
Gefüllter Lachs • Petti di Pollo ripieno • Caponata Siciliana • Lust auf mehr? Oder einfach keine Lust zu kochen? Wir kommen. 

Ceviche



Focaccia al Formaggio • Torta di Mandorle • Gravlaks • Vitello tonnato • Gschwellti mit Chäs • Penne all’Arrabiata • Ostergit-
zi in Weisswein geschmort mit Bratkartoffeln • Bourride • Frutti di Bosco con Mascarpone • Lenguado a la Plancha • Griechischer  
Salat • Aprikosencreme • Almejas • Spinatroulade auf Sommersalat • Crema Catalana • Melocotón del Molino • Polenta con Tartufi 
• Kürbissuppe • Melanzane alla Parmigiana • Sole farçie • Räucherlachs auf Blinis mit Dillsauerrahm • Prosciutto di San Daniele con 
Rucola • Mangosalat mit Chilis • Trenette al Pesto Genovese • Honigmelone und Taleggio • Lenguado a la Plancha • Marrokanischer 
Gemüsetopf und Couscous • Geflügelterrine an Preiselbeersauce • Tarte fine aux Pommes • Fagioli all’Uccelletto • Schweinsfilet mit 
Zwetschgen und Nudeln • Estofado de Cordero • Moscardini Affogati • Hirschpfeffer, Rotkraut und Spätzli • Peperonata • Gemü-
curry • Pesce Lupo al Forno • Truten-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzola und Nüssen • Pollo con Olive • Fondue • Nigiri-Sushi 
• Forelle mit Mandelkruste • Parfait Nougatine • Tacchino al Latte • Poulet mit Zitronenfüllung • Faraone con Patate • Marinierte 
Auberginen • Fenchelcarpaccio • Minestrone di Verdure • Gebrannte Creme mit Mandelkrokant • Lammkoteletts mit Linsengemüse 
• Sepie con Piselli • Cervelat mit Bürli • Ravioli di Magro • Ensalada Catalana • Gefüllte Zucchini • Lasagne verde • Dorade Bre-
tonne • Nudeln mit Eierschwämmli • Lenguado a la Plancha • Quiche au Fromage • Ensalada de Calamares • Risotto nero • Pizokel 
• Bami Goreng • Penne allo Zafferano con Zucchine e Gamberi • Conejo y Espanacas con Pasas • Waadtländer Saucisson und Speck 
mit Sauerkraut • Geflügelleber auf Safranrisotto • Cima alla Genovese • Mangoldgratin • Cebollas rellenas • Rosenblütenbowle •  
Ossobuco con Polenta • Fragole al Limone • Sformato al Gianduia • Peperoni all’Aceto Balsamico • Fried Rice • Carrée d’Agneau 
aux Herbes et Gratin Dauphinois • Asparagi al Limone e Olio • Mozzarella di Bufala con Pomodori e Basilico • Coniglio alla Ligu-
re • Guacamole y Tortillas • Loup de Mer au Four • Insalata di Polpo • Börek • Brasato al Barolo • Bündner Gerstensuppe • Fritura 
de Pescados • Bistecca al Limone • St-Pierre à la Nage • Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen • Bouillabaisse • Scaloppine di Vitello 
alla Pizzaiola • Tapenade • Crostini di Fegato • Chorizo y Queso • Gemüsestrudel mit Joghurtsauce • Antipasto misto • Pulpitos •  
Gefüllter Lachs • Petti di Pollo ripieno • Caponata Siciliana • Lust auf mehr? Oder einfach keine Lust zu kochen? Wir kommen. 

Gurkenröllchen gefüllt mit 
                       indischen Linsen



Focaccia al Formaggio • Torta di Mandorle • Gravlaks • Vitello tonnato • Gschwellti mit Chäs • Penne all’Arrabiata • Ostergit-
zi in Weisswein geschmort mit Bratkartoffeln • Bourride • Frutti di Bosco con Mascarpone • Lenguado a la Plancha • Griechischer  
Salat • Aprikosencreme • Almejas • Spinatroulade auf Sommersalat • Crema Catalana • Melocotón del Molino • Polenta con Tartufi 
• Kürbissuppe • Melanzane alla Parmigiana • Sole farçie • Räucherlachs auf Blinis mit Dillsauerrahm • Prosciutto di San Daniele con 
Rucola • Mangosalat mit Chilis • Trenette al Pesto Genovese • Honigmelone und Taleggio • Lenguado a la Plancha • Marrokanischer 
Gemüsetopf und Couscous • Geflügelterrine an Preiselbeersauce • Tarte fine aux Pommes • Fagioli all’Uccelletto • Schweinsfilet mit 
Zwetschgen und Nudeln • Estofado de Cordero • Moscardini Affogati • Hirschpfeffer, Rotkraut und Spätzli • Peperonata • Gemü-
securry • Pesce Lupo al Forno • Truten-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzola und Nüssen • Pollo con Olive • Fondue • Nigiri-Sushi 
• Forelle mit Mandelkruste • Parfait Nougatine • Tacchino al Latte • Poulet mit Zitronenfüllung • Faraone con Patate • Marinierte 
Auberginen • Fenchelcarpaccio • Minestrone di Verdure • Gebrannte Creme mit Mandelkrokant • Lammkoteletts mit Linsengemüse 
• Sepie con Piselli • Cervelat mit Bürli • Ravioli di Magro • Ensalada Catalana • Gefüllte Zucchini • Lasagne verde • Dorade Bre-
tonne • Nudeln mit Eierschwämmli • Lenguado a la Plancha • Quiche au Fromage • Ensalada de Calamares • Risotto nero • Pizokel 
• Bami Goreng • Penne allo Zafferano con Zucchine e Gamberi • Conejo y Espanacas con Pasas • Waadtländer Saucisson und Speck 
mit Sauerkraut • Geflügelleber auf Safranrisotto • Cima alla Genovese • Mangoldgratin • Cebollas rellenas • Rosenblütenbowle •  
Ossobuco • Polenta • Fragole al Limone • Sformato al Gianduia • Peperoni all’Aceto Balsamico • Fried Rice • Carrée d’Agneau aux 
Herbes et Gratin Dauphinois • Asparagi al Limone e Olio • Mozzarella di Bufala con Pomodori e Basilico • Coniglio alla Ligure 
• Guacamole y Tortillas • Loup de Mer au Four • Insalata di Polpo • Börek • Brasato al Barolo • Bündner Gerstensuppe • Fritura 
de Pescados • Bistecca al Limone • St-Pierre à la Nage • Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen • Bouillabaisse • Scaloppine di Vitello 
alla Pizzaiola • Tapenade • Crostini di Fegato • Chorizo y Queso • Gemüsestrudel mit Joghurtsauce • Antipasto misto • Pulpitos •  
Gefüllter Lachs • Petti di Pollo ripieno • Caponata Siciliana • Lust auf mehr? Oder einfach keine Lust zu kochen? Wir kommen. 

Indische Limonensuppe



Focaccia al Formaggio • Torta di Mandorle • Gravlaks • Vitello tonnato • Gschwellti mit Chäs • Penne all’Arrabiata • Ostergit-
zi in Weisswein geschmort mit Bratkartoffeln • Bourride • Frutti di Bosco con Mascarpone • Lenguado a la Plancha • Griechischer  
Salat • Aprikosencreme • Almejas • Spinatroulade auf Sommersalat • Crema Catalana • Melocotón del Molino • Polenta con Tartufi 
• Kürbissuppe • Melanzane alla Parmigiana • Sole farçie • Räucherlachs auf Blinis mit Dillsauerrahm • Prosciutto di San Daniele con 
Rucola • Mangosalat mit Chilis • Trenette al Pesto Genovese • Honigmelone und Taleggio • Lenguado a la Plancha • Marrokanischer 
Gemüsetopf und Couscous • Geflügelterrine an Preiselbeersauce • Tarte fine aux Pommes • Fagioli all’Uccelletto • Schweinsfilet mit 
Zwetschgen und Nudeln • Estofado de Cordero • Moscardini Affogati • Hirschpfeffer, Rotkraut und Spätzli • Peperonata • Gemü-
securry • Pesce Lupo al Forno • Truten-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzola und Nüssen • Pollo con Olive • Fondue • Nigiri-Sushi 
• Forelle mit Mandelkruste • Parfait Nougatine • Tacchino al Latte • Poulet mit Zitronenfüllung • Faraone con Patate • Marinierte 
Auberginen • Fenchelcarpaccio • Minestrone di Verdure • Gebrannte Creme mit Mandelkrokant • Lammkoteletts mit Linsengemüse 
• Sepie con Piselli • Cervelat mit Bürli • Ravioli di Magro • Ensalada Catalana • Gefüllte Zucchini • Lasagne verde • Dorade Bre-
tonne • Nudeln mit Eierschwämmli • Lenguado a la Plancha • Quiche au Fromage • Ensalada de Calamares • Risotto nero • Pizokel 
• Bami Goreng • Penne allo Zafferano con Zucchine e Gamberi • Conejo y Espanacas con Pasas • Waadtländer Saucisson und Speck 
mit Sauerkraut • Geflügelleber auf Safranrisotto • Cima alla Genovese • Mangoldgratin • Cebollas rellenas • Rosenblütenbowle •  
Ossobuco con Polenta • Fragole al Limone • Sformato al Gianduia • Peperoni all’Aceto Balsamico • Fried Rice • Carrée d’Agneau 
aux Herbes et Gratin Dauphinois • Asparagi al Limone e Olio • Mozzarella di Bufala con Pomodori e Basilico • Coniglio alla Ligu-
re • Guacamole y Tortillas • Loup de Mer au Four • Insalata di Polpo • Börek • Brasato al Barolo • Bündner Gerstensuppe • Fritura 
de Pescados • Bistecca al Limone • St-Pierre à la Nage • Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen • Bouillabaisse • Scaloppine di Vitello 
alla Pizzaiola • Tapenade • Crostini di Fegato • Chorizo y Queso • Gemüsestrudel mit Joghurtsauce • Antipasto misto • Pulpitos •  
Gefüllter Lachs • Petti di Pollo ripieno • Caponata Siciliana • Lust auf mehr? Oder einfach keine Lust zu kochen? Wir kommen. 

Kaninchenragoût auf Polenta



Focaccia al Formaggio • Torta di Mandorle • Gravlaks • Vitello tonnato • Gschwellti mit Chäs • Penne all’Arrabiata • Ostergit-
zi in Weisswein geschmort mit Bratkartoffeln • Bourride • Frutti di Bosco con Mascarpone • Lenguado a la Plancha • Griechischer  
Salat • Aprikosencreme • Almejas • Spinatroulade auf Sommersalat • Crema Catalana • Melocotón del Molino • Polenta con Tartufi 
• Kürbissuppe • Melanzane alla Parmigiana • Sole farçie • Räucherlachs auf Blinis mit Dillsauerrahm • Prosciutto di San Daniele con 
Rucola • Mangosalat mit Chilis • Trenette al Pesto Genovese • Honigmelone und Taleggio • Lenguado a la Plancha • Marrokanischer 
Gemüsetopf und Couscous • Geflügelterrine an Preiselbeersauce • Tarte fine aux Pommes • Fagioli all’Uccelletto • Schweinsfilet mit 
Zwetschgen und Nudeln • Estofado de Cordero • Moscardini Affogati • Hirschpfeffer, Rotkraut und Spätzli • Peperonata • Gemü-
securry • Pesce Lupo al Forno • Truten-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzola und Nüssen • Pollo con Olive • Fondue • Nigiri-Sushi 
• Forelle mit Mandelkruste • Parfait Nougatine • Tacchino al Latte • Poulet mit Zitronenfüllung • Faraone con Patate • Marinierte 
Auberginen • Fenchelcarpaccio • Minestrone di Verdure • Gebrannte Creme mit Mandelkrokant • Lammkoteletts mit Linsengemüse 
• Sepie con Piselli • Cervelat mit Bürli • Ravioli di Magro • Ensalada Catalana • Gefüllte Zucchini • Lasagne verde • Dorade Bre-
tonne • Nudeln mit Eierschwämmli • Lenguado a la Plancha • Quiche au Fromage • Ensalada de Calamares • Risotto nero • Pizokel 
• Bami Goreng • Penne allo Zafferano con Zucchine e Gamberi • Conejo y Espanacas con Pasas • Waadtländer Saucisson und Speck 
mit Sauerkraut • Geflügelleber auf Safranrisotto • Cima alla Genovese • Mangoldgratin • Cebollas rellenas • Rosenblütenbowle •  
Ossobuco con Polenta • Fragole al Limone • Sformato al Gianduia • Peperoni all’Aceto Balsamico • Fried Rice • Carrée d’Agneau 
aux Herbes et Gratin Dauphinois • Asparagi al Limone e Olio • Mozzarella di Bufala con Pomodori e Basilico • Coniglio alla Ligu-
re • Guacamole y Tortillas • Loup de Mer au Four • Insalata di Polpo • Börek • Brasato al Barolo • Bündner Gerstensuppe • Fritura 
de Pescados • Bistecca al Limone • St-Pierre à la Nage • Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen • Bouillabaisse • Scaloppine di Vitello 
alla Pizzaiola • Tapenade • Crostini di Fegato • Chorizo y Queso • Gemüsestrudel mit Joghurtsauce • Antipasto misto • Pulpitos •  
Gefüllter Lachs • Petti di Pollo ripieno • Caponata Siciliana • Lust auf mehr? Oder einfach keine Lust zu kochen? Wir kommen. 

Spinat-Ricotta-Roulade



Focaccia al Formaggio • Torta di Mandorle • Gravlaks • Vitello tonnato • Gschwellti mit Chäs • Penne all’Arrabiata • Ostergit-
zi in Weisswein geschmort mit Bratkartoffeln • Bourride • Frutti di Bosco con Mascarpone • Lenguado a la Plancha • Griechischer  
Salat • Aprikosencreme • Almejas • Spinatroulade auf Sommersalat • Crema Catalana • Melocotón del Molino • Polenta con Tartufi 
• Kürbissuppe • Melanzane alla Parmigiana • Sole farçie • Räucherlachs auf Blinis mit Dillsauerrahm • Prosciutto di San Daniele con 
Rucola • Mangosalat mit Chilis • Trenette al Pesto Genovese • Honigmelone und Taleggio • Lenguado a la Plancha • Marrokanischer 
Gemüsetopf und Couscous • Geflügelterrine an Preiselbeersauce • Tarte fine aux Pommes • Fagioli all’Uccelletto • Schweinsfilet mit 
Zwetschgen und Nudeln • Estofado de Cordero • Moscardini Affogati • Hirschpfeffer, Rotkraut und Spätzli • Peperonata • Gemü-
securry • Pesce Lupo al Forno • Truten-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzola und Nüssen • Pollo con Olive • Fondue • Nigiri-Sushi 
• Forelle mit Mandelkruste • Parfait Nougatine • Tacchino al Latte • Poulet mit Zitronenfüllung • Faraone con Patate • Marinierte 
Auberginen • Fenchelcarpaccio • Minestrone di Verdure • Gebrannte Creme mit Mandelkrokant • Lammkoteletts mit Linsengemüse 
• Sepie con Piselli • Cervelat mit Bürli • Ravioli di Magro • Ensalada Catalana • Gefüllte Zucchini • Lasagne verde • Dorade Bre-
tonne • Nudeln mit Eierschwämmli • Lenguado a la Plancha • Quiche au Fromage • Ensalada de Calamares • Risotto nero • Pizokel 
• Bami Goreng • Penne allo Zafferano con Zucchine e Gamberi • Conejo y Espanacas con Pasas • Waadtländer Saucisson und Speck 
mit Sauerkraut • Geflügelleber auf Safranrisotto • Cima alla Genovese • Mangoldgratin • Cebollas rellenas • Rosen blütenBowle •  
Ossobuco con Polenta • Fragole al Limone • Sformato al Gianduia • Peperoni all’Aceto Balsamico • Fried Rice • Carrée d’Agneau 
aux Herbes et Gratin Dauphinois • Asparagi al Limone e Olio • Mozzarella di Bufala con Pomodori e Basilico • Coniglio alla Ligu-
re • Guacamole y Tortillas • Loup de Mer au Four • Insalata di Polpo • Börek • Brasato al Barolo • Bündner Gerstensuppe • Fritura 
de Pescados • Bistecca al Limone • St-Pierre à la Nage • Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen • Bouillabaisse • Scaloppine di Vitello 
alla Pizzaiola • Tapenade • Crostini di Fegato • Chorizo y Queso • Gemüsestrudel mit Joghurtsauce • Antipasto misto • Pulpitos •  
Gefüllter Lachs • Petti di Pollo ripieno • Caponata Siciliana • Lust auf mehr? Oder einfach keine Lust zu kochen? Wir kommen. 

Mozarellini in 
         getrockneter Tomate



Focaccia al Formaggio • Torta di Mandorle • Gravlaks • Vitello tonnato • Gschwellti mit Chäs • Penne all’Arrabiata • Ostergit-
zi in Weisswein geschmort mit Bratkartoffeln • Bourride • Frutti di Bosco con Mascarpone • Lenguado a la Plancha • Griechischer  
Salat • Aprikosencreme • Almejas • Spinatroulade auf Sommersalat • Crema Catalana • Melocotón del Molino • Polenta con Tartu-
fi • Kürbissuppe • Melanzane alla Parmigiana • Sole farçie • Räucherlachs auf Blinis mit Dillsauerrahm • Prosciutto di San Daniele 
con Rucola • Mangosalat mit Chilis • Trenette al Pesto Genovese • Honigmelone und Taleggio • Lenguado a la Plancha • Marroka-
nischer Gemüsetopf Couscous • Geflügelterrine an Preiselbeersauce • Tarte fine aux Pommes • Fagioli all’Uccelletto • Schweinsfilet 
mit Zwetschgen und Nudeln • Estofado de Cordero • Moscardini Affogati • Hirschpfeffer, Rotkraut und Spätzli • Peperonata • Gemü-
securry • Pesce Lupo al Forno • Truten-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzola und Nüssen • Pollo con Olive • Fondue • Nigiri-Sushi 
• Forelle mit Mandelkruste • Parfait Nougatine • Tacchino al Latte • Poulet mit Zitronenfüllung • Faraone con Patate • Marinierte 
Auberginen • Fenchelcarpaccio • Minestrone di Verdure • Gebrannte Creme mit Mandelkrokant • Lammkoteletts mit Linsengemüse 
• Sepie con Piselli • Cervelat mit Bürli • Ravioli di Magro • Ensalada Catalana • Gefüllte Zucchini • Lasagne verde • Dorade Bre-
tonne • Nudeln mit Eierschwämmli • Lenguado a la Plancha • Quiche au Fromage • Ensalada de Calamares • Risotto nero • Pizokel 
• Bami Goreng • Penne allo Zafferano con Zucchine e Gamberi • Conejo y Espanacas con Pasas • Waadtländer Saucisson und Speck 
mit Sauerkraut • Geflügelleber auf Safranrisotto • Cima alla Genovese • Mangoldgratin • Cebollas rellenas • Rosenblütenbowle •  
Ossobuco con Polenta • Fragole al Limone • Sformato al Gianduia • Peperoni all’Aceto Balsamico • Fried Rice • Carrée d’Agneau 
aux Herbes et Gratin Dauphinois • Asparagi al Limone e Olio • Mozzarella di Bufala con Pomodori e Basilico • Coniglio alla Ligu-
re • Guacamole y Tortillas • Loup de Mer au Four • Insalata di Polpo • Börek • Brasato al Barolo • Bündner Gerstensuppe • Fritura 
de Pescados • Bistecca al Limone • St-Pierre à la Nage • Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen • Bouillabaisse • Scaloppine di Vitello 
alla Pizzaiola • Tapenade • Crostini di Fegato • Chorizo y Queso • Gemüsestrudel mit Joghurtsauce • Antipasto misto • Pulpitos •  
Gefüllter Lachs • Petti di Pollo ripieno • Caponata Siciliana • Lust auf mehr? Oder einfach keine Lust zu kochen? Wir kommen. 

Zucchetti-Lachs-Röllchen



Focaccia al Formaggio • Torta di Mandorle • Gravlaks • Vitello tonnato • Gschwellti mit Chäs • Penne all’Arrabiata • Ostergit-
zi in Weisswein geschmort mit Bratkartoffeln • Bourride • Frutti di Bosco con Mascarpone • Lenguado a la Plancha • Griechischer  
Salat • Aprikosencreme • Almejas • Spinatroulade auf Sommersalat • Crema Catalana • Melocotón del Molino • Polenta con Tartufi 
• Kürbissuppe • Melanzane alla Parmigiana • Sole farçie • Räucherlachs auf Blinis mit Dillsauerrahm • Prosciutto di San Daniele con 
Rucola • Mangosalat mit Chilis • Trenette al Pesto Genovese • Honigmelone und Taleggio • Lenguado a la Plancha • Marrokani-
scher Gemüsetopf und Couscous • Geflügelterrine an Preiselbeersauce • Tarte fine aux Pommes • Fagioli all’Uccelletto • Schweins-
filet mit Zwetschgen und Nudeln • Estofado de Cordero • Moscardini Affogati • Hirschpfeffer, Rotkraut und Spätzli • Peperonata • 
Gemüsecurry • Pesce Lupo al Forno • Truten-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzola und Nüssen • Pollo con Olive • Fondue • Nigiri-
Sushi • Forelle mit Mandelkruste • Parfait Nougatine • Tacchino al Latte • Poulet mit Zitronenfüllung • Faraone con Patate • Mari-
nierte Auberginen • Fenchelcarpaccio • Minestrone di Verdure • Gebrannte Creme mit Mandelkrokant • Lammkoteletts mit Lin-
sengemüse • Sepie con Piselli • Cervelat mit Bürli • Ravioli di Magro • Ensalada Catalana • Gefüllte Zucchini • Lasagne verde • 
Dorade Bretonne • Nudeln mit Eierschwämmli • Lenguado a la Plancha • Quiche au Fromage • Ensalada de Calamares • Risotto nero 
• Pizokel • Bami Goreng enne allo Zafferano con Zucchine e Gamberi • Conejo y Espanacas con Pasas • Waadtländer Saucisson und 
Speck mit Sauerkraut •lügelleber auf Safranrisotto • Cima alla Genovese • Mangoldgratin • Cebollas rellenas • Rosenblütenbowle •  
Ossobuco con Polenta • Fragole al Limone • Sformato al Gianduia • Peperoni all’Aceto Balsamico • Fried Rice • Carrée d’Agneau 
aux Herbes et Gratin Dauphinois • Asparagi al Limone e Olio • Mozzarella di Bufala con Pomodori e Basilico • Coniglio alla Ligu-
re • Guacamole y Tortillas • Loup de Mer au Four • Insalata di Polpo • Börek • Brasato al Barolo • Bündner Gerstensuppe • Fritura 
de Pescados • Bistecca al Limone • St-Pierre à la Nage • Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen • Bouillabaisse • Scaloppine di Vitello 
alla Pizzaiola • Tapenade • Crostini di Fegato • Chorizo y Queso • Gemüsestrudel mit Joghurtsauce • Antipasto misto • Pulpitos •  
Gefüllter Lachs • Petti di Pollo ripieno • Caponata Siciliana • Lust auf mehr? Oder einfach keine Lust zu kochen? Wir kommen. 

Lachs- und Thunfisch-Sashimi



Focaccia al Formaggio • Torta di Mandorle • Gravlaks • Vitello tonnato • Gschwellti mit Chäs • Penne all’Arrabiata • Ostergit-
zi in Weisswein geschmort mit Bratkartoffeln • Bourride • Frutti di Bosco con Mascarpone • Lenguado a la Plancha • Griechischer  
Salat • Aprikosencreme • Almejas • Spinatroulade auf Sommersalat • Crema Catalana • Melocotón del Molino • Polenta con Tartufi 
• Kürbissuppe • Melanzane alla Parmigiana • Sole farçie • Räucherlachs auf Blinis mit Dillsauerrahm • Prosciutto di San Daniele con 
Rucola • Mangosalat mit Chilis • Trenette al Pesto Genovese • Honigmelone und Taleggio • Lenguado a la Plancha • Marrokanischer 
Gemüsetopf und Couscous • Geflügelterrine an Preiselbeersauce • Tarte fine aux Pommes • Fagioli all’Uccelletto • Schweinsfilet mit 
Zwetschgen und Nudeln • Estofado de Cordero • Moscardini Affogati • Hirschpfeffer, Rotkraut und Spätzli • Peperonata • Gemü-
securry • Pesce Lupo al Forno • Truten-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzola und Nüssen • Pollo con Olive • Fondue • Nigiri-Sushi 
• Forelle mit Mandelkruste • Parfait Nougatine • Tacchino al Latte • Poulet mit Zitronenfüllung • Faraone con Patate • Marinierte 
Auberginen • Fenchelcarpaccio • Minestrone di Verdure • Gebrannte Creme mit Mandelkrokant • Lammkoteletts mit Linsengemüse 
• Sepie con Piselli • Cervelat mit Bürli • Ravioli di Magro • Ensalada Catalana • Gefüllte Zucchini • Lasagne verde • Dorade Bretonne 
Nudeln mit Eierschwämmli • Lenguado a la Plancha • Quiche au Fromage • Ensalada de Calamares • Risotto nero • Pizokel • Bami 
Goreng • Penne allo Zafferano  con Zucchine e Gamberi • Conejo y Espanacas con Pasas • Waadtländer Saucisson und Speck mit 
Sauerkraut • Geflügelleber auf Safranrisotto • Cima alla Genovese • Mangoldgratin • Cebollas rellenas • Rosenblütenbowle •  
Ossobuco con Polenta • Fragole al Limone • Sformato al Gianduia • Peperoni all’Aceto Balsamico • Fried Rice • Carrée d’Agneau 
aux Herbes et Gratin Dauphinois • Asparagi al Limone e Olio • Mozzarella di Bufala con Pomodori e Basilico • Coniglio alla Ligu-
re • Guacamole y Tortillas • Loup de Mer au Four • Insalata di Polpo • Börek • Brasato al Barolo • Bündner Gerstensuppe • Fritura 
de Pescados • Bistecca al Limone • St-Pierre à la Nage • Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen • Bouillabaisse • Scaloppine di Vitello 
alla Pizzaiola • Tapenade • Crostini di Fegato • Chorizo y Queso • Gemüsestrudel mit Joghurtsauce • Antipasto misto • Pulpitos •  
Gefüllter Lachs • Petti di Pollo ripieno • Caponata Siciliana • Lust auf mehr? Oder einfach keine Lust zu kochen? Wir kommen. 

Rohschinkenröllchen 
                  mit Geissenkäse 



Focaccia al Formaggio • Torta di Mandorle • Gravlaks • Vitello tonnato • Gschwellti mit Chäs • Penne all’Arrabiata • Ostergit-
zi in Weisswein geschmort mit Bratkartoffeln • Bourride • Frutti di Bosco con Mascarpone • Lenguado a la Plancha • Griechischer  
Salat • Aprikosencreme • Almejas • Spinatroulade auf Sommersalat • Crema Catalana • Melocotón del Molino • Polenta con Tartufi 
• Kürbissuppe • Melanzane alla Parmigiana • Sole farçie • Räucherlachs auf Blinis mit Dillsauerrahm • Prosciutto di San Daniele con 
Rucola • Mangosalat mit Chilis • Trenette al Pesto Genovese • Honigmelone und Taleggio • Lenguado a la Plancha • Marrokanischer 
Gemüsetopf und Couscous • Geflügelterrine an Preiselbeersauce • Tarte fine aux Pommes • Fagioli all’Uccelletto • Schweinsfilet mit 
Zwetschgen und Nudeln • Estofado de Cordero • Moscardini Affogati • Hirschpfeffer, Rotkraut und Spätzli • Peperonata • Gemü-
securry • Pesce Lupo al Forno • Truten-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzola und Nüssen • Pollo con Olive • Fondue • Nigiri-Sushi 
• Forelle mit Mandelkruste • Parfait Nougatine • Tacchino al Latte • Poulet mit Zitronenfüllung • Faraone con Patate • Marinierte 
Auberginen • Fenchelcarpaccio • Minestrone di Verdure • Gebrannte Creme mit Mandelkrokant • Lammkoteletts mit Linsengemüse 
• Sepie con Piselli • Cervelat mit Bürli • Ravioli di Magro • Ensalada Catalana • Gefüllte Zucchini • Lasagne verde • Dorade Bre-
tonne • Nudeln mit Eierschwämmli • Lenguado a la Plancha • Quiche au Fromage • Ensalada de Calamares • Risotto nero • Pizokel 
• Bami Goreng • Penne allo Zafferano con Zucchine e Gamberi • Conejo y Espanacas con Pasas • Waadtländer Saucisson und Speck 
mit Sauerkraut • Geflügelleber auf Safranrisotto • Cima alla Genovese • Mangoldgratin • Cebollas rellenas • Rosenblütenbowle •  
Ossobuco con Polenta • Fragole al Limone • Sformato al Gianduia • Peperoni all’Aceto Balsamico • Fried Rice • Carrée d’Agneau 
aux Herbes et Gratin Dauphinois • Asparagi al Limone e Olio • Mozzarella di Bufala con Pomodori e Basilico • Coniglio alla Ligu-
re • Guacamole y Tortillas • Loup de Mer au Four • Insalata di Polpo • Börek • Brasato al Barolo • Bündner Gerstensuppe • Fritura 
de Pescados • Bistecca al Limone • St-Pierre à la Nage • Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen • Bouillabaisse • Scaloppine di Vitello 
alla Pizzaiola • Tapenade • Crostini di Fegato • Chorizo y Queso • Gemüsestrudel mit Joghurtsauce • Antipasto misto • Pulpitos •  
Gefüllter Lachs • Petti di Pollo ripieno • Caponata Siciliana • Lust auf mehr? Oder einfach keine Lust zu kochen? Wir kommen. 

Gebratene Hackfleischkügelchen



Focaccia al Formaggio • Torta di Mandorle • Gravlaks • Vitello tonnato • Gschwellti mit Chäs • Penne all’Arrabiata • Ostergit-
zi in Weisswein geschmort mit Bratkartoffeln • Bourride • Frutti di Bosco con Mascarpone • Lenguado a la Plancha • Griechischer  
Salat • Aprikosencreme • Almejas • Spinatroulade auf Sommersalat • Crema Catalana • Melocotón del Molino • Polenta con Tartufi 
• Kürbissuppe • Melanzane alla Parmigiana • Sole farçie • Räucherlachs auf Blinis mit Dillsauerrahm • Prosciutto di San Daniele con 
Rucola • Mangosalat mit Chilis • Trenette al Pesto Genovese • Honigmelone und Taleggio • Lenguado a la Plancha • Marrokanischer 
Gemüsetopf und Couscous • Geflügelterrine an Preiselbeersauce • Tarte fine aux Pommes • Fagioli all’Uccelletto • Schweinsfilet mit 
Zwetschgen und Nudeln • Estofado de Cordero • Moscardini Affogati • Hirschpfeffer, Rotkraut und Spätzli • Peperonata • Gemü-
securry • Pesce Lupo al Forno • Truten-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzola und Nüssen • Pollo con Olive • Fondue • Nigiri-Sushi 
• Forelle mit Mandelkruste • Parfait Nougatine • Tacchino al Latte • Poulet mit Zitronenfüllung • Faraone con Patate • Marinierte 
Auberginen • Fenchelcarpaccio • Minestrone di Verdure • Gebrannte Creme mit Mandelkrokant • Lammkoteletts mit Linsengemüse 
• Sepie con Piselli • Cervelat mit Bürli • Ravioli di Magro • Ensalada Catala  Gefüllte Zucchini • Lasagne verde • Dorade Bre-
tonne • Nudeln mit Eierschwämmli • Lenguado a la Plancha • Quiche au Fromage • Ensalada de Calamares • Risotto nero • Pizokel 
• Bami Goreng • Penne allo Zafferano con Zucchine e Gamberi • Conejo y Espanacas con Pasas • Waadtländer Saucisson und Speck 
mit Sauerkraut • Geflügelleber auf Safranrisotto • Cima alla Genovese • Mangoldgratin • Cebollas rellenas • Rosenblütenbowle •  
Ossobuco con Polenta • Fragole al Limone • Sformato al Gianduia • Peperoni all’Aceto Balsamico • Fried Rice • Carrée d’Agneau 
aux Herbes et Gratin Dauphinois • Asparagi al Limone e Olio • Mozzarella di Bufala con Pomodori e Basilico • Coniglio alla Ligu-
re • Guacamole y Tortillas • Loup de Mer au Four • Insalata di Polpo • Börek • Brasato al Barolo • Bündner Gerstensuppe • Fritura 
de Pescados • Bistecca al Limone • St-Pierre à la Nage • Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen • Bouillabaisse • Scaloppine di Vitello 
alla Pizzaiola • Tapenade • Crostini di Fegato • Chorizo y Queso • Gemüsestrudel mit Joghurtsauce • Antipasto misto • Pulpitos •  
Gefüllter Lachs • Petti di Pollo ripieno • Caponata Siciliana • Lust auf mehr? Oder einfach keine Lust zu kochen? Wir kommen. 

Fruchtspiesschen



Focaccia al Formaggio • Torta di Mandorle • Gravlaks • Vitello tonnato • Gschwellti mit Chäs • Penne all’Arrabiata • Ostergit-
zi in Weisswein geschmort mit Bratkartoffeln • Bourride • Frutti di Bosco con Mascarpone • Lenguado a la Plancha • Griechischer  
Salat • Aprikosencreme • Almejas • Spinatroulade auf Sommersalat • Crema Catalana • Melocotón del Molino • Polenta con Tartufi 
• Kürbissuppe • Melanzane alla Parmigiana • Sole farçie • Räucherlachs auf Blinis mit Dillsauerrahm • Prosciutto di San Daniele con 
Rucola • Mangosalat mit Chilis • Trenette al Pesto Genovese • Honigmelone und Taleggio • Lenguado a la Plancha • Marrokanischer 
Gemüsetopf und Couscous • Geflügelterrine an Preiselbeersauce • Tarte fine aux Pommes • Fagioli all’Uccelletto • Schweinsfilet mit 
Zwetschgen und Nudeln • Estofado de Cordero • Moscardini Affogati • Hirschpfeffer, Rotkraut und Spätzli • Peperonata • Gemü-
securry • Pesce Lupo al Forno • Truten-Cordon-Bleu gefüllt mit Gorgonzola und Nüssen • Pollo con Olive • Fondue • Nigiri-Sushi 
• Forelle mit Mandelkruste • Parfait Nougatine • Tacchino al Latte • Poulet mit Zitronenfüllung • Faraone con Patate • Marinierte 
Auberginen • Fenchelcarpaccio • Minestrone di Verdure • Gebrannte Creme mit Mandelkrokant • Lammkoteletts mit Linsengemüse 
• Sepie con Piselli • Cervelat mit Bürli • Ravioli di Magro • Ensalada Catalana • Gefüllte Zucchini • Lasagne verde • Dorade Bre-
tonne • Nudeln mit Eierschwämmli • Lenguado a la Plancha • Quiche au Fromage • Ensalada de Calamares • Risotto nero • Pizokel 
• Bami Goreng • Penne allo Zafferano con Zucchine e Gamberi • Conejo y Espanacas con Pasas • Waadtländer Saucisson und Speck 
mit Sauerkraut • Geflügelleber auf Safranrisotto • Cima alla Genovese • Mangoldgratin • Cebollas rellenas • Rosenblütenbowle •  
Ossobuco con Polenta • Fragole al Limone • Sformato al Gianduia • Peperoni all’Aceto Balsamico • Fried Rice • Carrée d’Agneau 
aux Herbes et Gratin Dauphinois • Asparagi al Limone e Olio • Mozzarella di Bufala con Pomodori e Basilico • Coniglio alla Ligu-
re • Guacamole y Tortillas • Loup de Mer au Four • Insalata di Polpo • Börek • Brasato al Barolo • Bündner Gerstensuppe • Fritura 
de Pescados • Bistecca al Limone • St-Pierre à la Nage • Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen • Bouillabaisse • Scaloppine di Vitello 
alla Pizzaiola • Tapenade • Crostini di Fegato • Chorizo y Queso • Gemüsestrudel mit Joghurtsauce • Antipasto misto • Pulpitos •  
Gefüllter Lachs • Petti di Pollo ripieno • Caponata Siciliana • Lust auf mehr? Oder einfach keine Lust zu kochen? Wir kommen. 

Panna cotta mit Beeren


